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HOY NOS COMPROMETEMOS CON LAS VARIE-
DADES DEL MANANA

Comprometidos con el buen gusto desarrollamos y
comercializamos nuevas variedades de frutas, para
el cultivo comercial profesional, que cumplen con los
mas altos estandares de sabor, calidad de la fruta y
rendimiento. Pues por muy diferentes que estos sean,
todas nuestras variedades contienen un factor en
comun: Una nueva experiencia de sabor que satisface
las mas altas exigencias.

NUESTRO “SABER HACER” LE BRINDARA SUS
FRUTOS

En lo que respecta a la adquisicion y comercializacién
de nuestros cultivos, trabajamos en estrecha colabo-
racion con instituciones de renombre, tanto naciona-
les como internacionales, que son especializadas en
las actividades de cultivo. De esta manera, monitore-
amos constantemente el progreso actual e influimos
activamente en los objetivos y desarrollos de cultivo.

LA PRUEBA DE MADUREZ

Antes de incluir un nuevo producto en nuestra gama,
éste debe pasar un gran nimero de pruebas. Los
arboles de posibles “candidatos” se plantan en nu-
merosos lugares con condiciones climaticas comple-
tamente diferentes y se observan de cerca durante
varios anos. Trabajamos muy de cerca con producto-

res profesionales en fruta, asi como con instituciones
pedagoégicas y de investigacion. Basandonos en los
resultados, tomamos nuestra decision a favor o en
contra de una variedad - a menudo se necesitan mas
de 20 afnos para que una variedad pueda ser comer-
cializada.
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HARONIA

BY aRTEVOS

®
HARONIA
Caracteristicas:
Uvas muy largas;

bayas grandes y firmes;
aroma suave.

La planta recién germinada es de color rojo brillan-
te ‘Red Lake, es muy superior a la variedad madre.
Con bayas mas grandes y uvas mas largas y sin rie-
go, con muy buena calidad de fruto, lo cual convie-
ne después del transporte y almacenamiento. Son
plantas fuertes, cuyas hojas protege a las bayas de
la exposicion excesiva del sol. jY la cereza del pastel
de Haronial

El aroma excepcionalmente suave sin la acidez agu-
da tipica de las pasas de Corinto!
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Caracteristicas:

Resistente al virus de la sharka;
excelente aroma;

muy buena separabilidad de la semilla.

Jofela‘ es el resultado de un cruce entre la hasta
ahora Unica variedad de ciruela existente resistente
al virus de la sharka, denominada Jojo; y ‘Felsina’
que es de excelente sabor.

El arbol sano produce frutas excelentes, especial-
mente aromaticas, que se pueden cosechar durante
un periodo de tiempo muy largo y que son ideales
tanto para el consumo en fresco como para las ci-
ruelas horneadas.
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MARIELLA®

Caracteristicas:

Pulpa de la fruta muy firme y jugosa;

tiene una excelente capacidad de almacena-
miento y excelente resistencia de caducidad
prolongada.

En Suiza la manzana tiene mejor sabor al ser culti-
vada a partir de enero. Gracias a su excelente capa-
cidad de almacenamiento también puede conser-
varse en una camara frigorifica hasta el verano sin
necesidad del uso de preservantes para prolongar
el periodo de almacenamiento. Los consumidores
prefieren especialmente la firme y crujiente pulpa
de esta variedad combinada con su fino aroma aci-
do.



